


A short one-hour drive from Bangkok will

transport you back in time and take

you to a place of family-style hospitality

and relaxation away from the hustle and

bustle of Bangkok.Baan Pomphet is a

bespoke hotel nestled on a peaceful

stretch of Chaophraya River offeringstretch of Chaophraya River offering

superb yet cozy facilities that cater to

single travellers, couples and families

alike.It’s a sanctuary that feels like a

home away from home with meticulous

architectural designs that embrace and

honour different cultural components,

nature and the Thai way of life, whichnature and the Thai way of life, which

weave together to make Baan Pomphet

the unique space that it is. It feels as

though when you’re here,time doesn’t

matter and the memories you create with

those who you hold dear are meant to

heal your soul. W
ri
tt
en
 b
y 
C
ha
ni
ta
 I
ng
 S
us
ew
i

P
ho
to
 C
r.
W
 W
or
ks
p
ac
e



กุงแมน้ำยางถาน
สะเดาน้ำปลาหวาน
Charcoal Grilled River Prawns 

“ชนาง”
เครื่องมือดักสัตว์น้ำในสมัยก่อน
ถักด้วยไม้ไผ่และหวาย ใช้สำหรับ
ช้อนกุ้ง ปลาตามตลิ่งแม่น้ำ



กุงแมน้ำยางถาน
 Charcoal grilled river prawns 

4 ตัว กิโล  1,800
แยกตัวละ  470 

3 ตัว กิโล  2,100
แยกตัวละ  750



บานปอมเพชร
จานพิเศษ
Recommended menu

ปลาเนื้อออนฉูฉี่ 650
Deep fried common sheatfish
topped with red curry 

ปลาเนื้อออนทอดกระเทียม 650
Deep fried common sheatfish with garlic and pepper 

ตมยำกุงมะพราวออน 380 
(TOM YAM KUNG) Spicy soup with prawns 

หอหมกทะเลมะพราวออน 350 
Spicy seafood egg curry in fresh coconut

เนื้อผัดพิโรธ 350 
Stir-fried beef with cumin, chili,
fingerroot, kaffir lime leaves and young pepper 



ฉูฉี่กุงแมน้ำ 470 / 750
Grilled River Prawns in red curry 



แกงเหลืองสายบัวกุงแชบวย 320
(เลือกผักตามชอบ 2 รายการ) มะละกอดิบ, สายบัว, ยอดมะพราว, ชะอมชุปไข

เนื้อปูผัดพริกเหลือง 480 
Stir-fried crab meat with yellow chili
and long bean

สะตอผัดกุงแชบวย 320
Stir-fried bitter beans 
with prawns 

Spicy prawns clear soup cooked 
with southern yellow paste
with choices of raw papaya,
young lotus stem,
coconut top or
pennata 



แกงคั่วเนื้อปู 480 
Crab meat in red curry with betal leaf,
shredded boiled bamboo and pennata

ปลาเนื้อออนราดพริก
อยางคุณยาย 350 
Deep fried common sheatfish
served with herbal dried chili jam

ตมยำไกบานใบมะขามออน 280 
Spicy free range chicken soup

with chili and young tamarind leaves 

ตมยำปลาคัง 200/350 
Spicy yellow mystus fish soup

สมตำบานปอมเพชร 220
Baan Pomphet papaya salad



โอวเถากวย 4 ชิ้น 120 
Shredded taro dim sum 

ปลากะพงราดพริกสด 450 
Deep fried seabass fish with sweet

and sour sauce of chili and garlic



กับขาว
ของจาน
แบบผัด
Stir-Fried dishes 

ลูกชิ้นปลากรายผัดฉา 350 
Stir fried fish balls with chili,
fingerroot and condiments 

หนอไมฝรั่งผัดกุง 250
Stir-fried asparagus
with shrimps

ไกผัดเม็ดมะมวง 250
Stir-fried chicken
with cashew nut



กระเพาะปลาผัดแหง 350 
Stir- fried fishmaw with scramble egg,
beansprouts and crab meat 

เนื้อปูผัดตนหอม 480
Stir-fried crab meat in spring onion ปลาหมึกผัดไขเค็ม 280 

Stir-fried squid in salted egg
and chili oil 

กุงราดซอสมะขาม 350 
Deep fried prawns in tamarind sauce

ไกบานรวน 280 
Free range chicken
in fish sauce and condiments 



ปลาทูผัดสายบัว 180
Stir-fried mackerel with lotus stem

ผัดเผ็ดปลาคัง 350 
Stir-fried mystus fish in red curry paste
with chili and herbs

เนื้อปูผัดผงกะหรี่ 480 
Stir-fried crab meat in egg curry 



ปลาเนื้อออนผัดฉา 650 
Stir-Fried common sheatfish in chili
and condiments 

ดอกขจรผัดไข 150 
Stir-fried Cowslip Creeper Flower with egg 

กุงทอดกระเทียม 350 
Deep fried prawns with garlic and pepper 

ซี่โครงหมูอบสับปะรด 320 
Bake pork rips in pineapple 



กับขาว
ของจาน
แบบทอด
Deep fried dishes



กุงกระเบื้อง 200
Deep fried minced
shrimp in Roti ปอเปยะกุง 200

Shrimp spring rolls

หมูกอนทอด 140
Fried minced pork seasoning
in garlic pepper



ตมแกง
Curry and clear soup

แกงเขียวหวานเนื้อ 350 
ลูกชิ้นปลากราย
หรือ ไก 280 
ทานคูขนมจีน,ไขเค็ม,โรตี 
Beef, fish ball or chicken
Green curry served with
rice noodle and rotirice noodle and roti

แกงระแวงเนื้อ
หรือ หมูคุโรบุตะ 350
Beef or Kurobuta turmeric

coconut curry served with roti
and rice noodle



ตมโคลงปลากรอบ
เล็ก 250 / ใหญ 380

Spicy sundried fish
soup with herb

แกงสมชะอมกุง
เล็ก 200 / ใหญ 320
Tamarind soup with shrimp
and pennata omelet

ตมจืดตำลึงหมูสับ
เล็ก 140 / ใหญ 220
Clear soup with seasoning
minced pork and Ivy Gourd 

ตมจืดเตาหูหมูสับ
เล็ก 140 / ใหญ 220
Clear soup with seasoning
minced pork, tofu and vegetable 



แกงคั่วหอยขม 250 
Boiled snail in coconut red curry
with betal leaf, shredded bamboo
and pennata

แกงปาลูกชิ้น
ปลากราย 350
Fish balls spicy soup

with vegetable fingerroot
and chili

ตมขาไกหัวปลี 180
Chicken and banana blossom
in coconut soup

หมึกไขนึ่งมะนาว 380 
Spicy squid lime soup  

ตมยำรวมมิตร 250/380
Spicy seafood soup



ปลาทอด-นึ่ง
Deep fried and steamed fish 

ปลาชอนนึ่งผักลวก
- น้ำจิ้มแจว 420
Steamed serpent head Fish
with vegetable and dried chili
spicy sauce 

เมี่ยงปลากะพง 470 
Deep fried seabass fish
served with ginger, chili,
shallot, peanut, betal leaf 



ปลากะพงทอดน้ำปลา 470
Deep fried seabass fish

in fish sauce

ปลาชอนน้ำตก 420
Deep fried serpent-head fish
in spicy salad



ปลากะพงทอดกระเทียม 470 
Deep fried seabass fish with garlic and pepper 

ปลาเนื้อออนราดพริกสด 650
Deep fried common sheatfish
in spicy tamarind sauce 



น้ำพริกกะป
ผักสด 250
Spicy shrimp paste served
with pan fried mackerel
and vegetable

น้ำพริกลงเรือ 250
Minced shrimp and pork
chili pasted served with
salted egg and vegetable

เครื่องจิ้ม
ผัก-ปลาทอด

Thai chili past and condiment

น้ำพริกหนุม ปลาชอนแดดเดียว
ไขยางมะตูม 250 
Grilled young chili paste
served with sun-dried fish
and boiled egg 

ปลาชอนแดดเดียว 
ของดีจากลุมแมน้ำ
ภาคกลาง จ.สิงหบุรี



“ปูหลนผักสด”
วัตถุดิบหลักที่นำมาปรุง
คือหัวกะทิสด ให้รสชาติหวาน
มัน เปรี้ยว และเค็มครบรส
ทานคู่ผักสด เช่น มะเขือม่วง

แตงกวา ขมิ้นขาว
และ ผักตามฤดูกาลและ ผักตามฤดูกาล

ปูหลนผักสด 250
field crab in fermented
soybean-paste and vegetable  



ยำถั่วพู 250 
Spicy wing bean salad 

ยำขมิ้นขาว 250 
Spicy curcuma seafood salad 

เครื่องยำ
Spicy salad 



1 แซลมอนยำไทย 250 
Norway salmon in Thai spicy
salad style 

2 ยำสายบัว 180
Crispy lotus stem in spicy salad

3 กุงแชน้ำปลา 220 
Raw shrimp in spicy lime sauceRaw shrimp in spicy lime sauce

4 ยำรวมมิตรทะเล 250 
Seafood spicy salad

5 ยำวุนเสนโบราณ 200
Thai style vermicelli spicy salad

สมตำกุงสด 180
Spicy papaya salad
with raw prawns

ตำไหลบัวกุงสด 180
Spicy young lotus stem
with prawns
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หุงผัดขาว
a variety of

fried rice recipes 

ขาวผัดน้ำพริกคุณยาย
ปลาชอนแดดเดียว
ไขยางมะตูม 190
A grandma chili paste’s recipe
fried rice served with sun dried
fish, soft boiled egg, slice red
onion and local edible floweronion and local edible flower

ขาวหนาเนื้อคั่วกะป
พริกแหง ไขดาว 250
Sliced beef saute with Ka-Pi
(shrimp paste) and dried chili
served with plain rice and
fried egg

ขาวผัดน้ำพริก
มันกุงกามกราม
ไขยางมะตูม 250
Prawn’s fat fried rice served
with prawns, soft boiled egg,
white turmeric and sliced
red onionred onion



ขาวผัดน้ำพริกลงเรือ
ปลาสลิด 220 
Fried rice in shrimp-paste
and fried sundried fish 

ขาวผัดตมยำทะเล250 
Seafood Tom Yam fried rice

ขาวผัดปู
เล็ก ใหญ 250/480 
Fried rice with crab meat

ขาวผัดกุง
เล็ก ใหญ 120/250 
Fried rice with shrimp

ขาวอบสับปะรด 320 
Fried rice in pineapple



Dried chili 
and Salmon
Spaghetti 340

พาสตา
Pasta

Seafood
Pasta 320

สปาเก็ตตี้กุงตมยำ 250 
Tom Yum Kung Spaghetti

สปาเก็ตตี้ขี้เมาทะเล 280 
Spicy Seafood Spaghetti



Still water
Ogeu sparkling
mineral water (700ml)
Coca Cola 
Coca Cola light 
Sprite
TonicTonic
Ginger Ale  
Soda
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Coconut cake      180

Chocolate cake      180

Banoffee         180

Strawberry shortcake  190

Lemon cheesecake   180

Tiramisu cake      180  

Cold brewCold brew         120
panna cotta        

Scone           100

Dried banana scone   120

Butter croissant       80

Hokkaido Cheesecake 180

Yuzu Hokkaido      185
CheesecakeCheesecake

White House Tea         290

Geisha Blossom Tea      270

Moroccan Mint Tea       250

1837 Black Tea         250

French Earl Grey        250

Vanilla Bourbon Tea                250 / 290 (Iced)



#baanpomphet


